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PLATS
TARTARE VEGETAL /20

avocat, tomates fraiches, tomates confites, oignons, herbes fraiches, émulsion au lait d'amande,
frites maison
avocado, fresh tomatoes, confit tomatoes, onions, fresh herbs, almond milk emulsion, homemade fries

COTES D’AGNEAU SCOTTADITO /34

cotes d’agneau grillées, sauce vierge a I’huile EVO, citron vert et herbes méditerranéennes,
pommes de terre grenailles réties au four
grilled lamb chops, vierge sauce with EVO oil, lime, and Mediterranean herbs, oven-roasted baby potatoes

SPAGHETTI MAISON ALLA CARBONARA /22

guanciale, jaune d'ceuf, pecorino Romano, parmesan
guanciale, egg yolk, pecorino Romano, parmesan

DESSERT
MOELLEUX AU CHOCOLAT /13,5

caramel beurre salé, glace vanille bourbon, éclats de noisettes
salted butter caramel, bourbon vanilla ice cream, hazelnuts
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poisson lait ja arachides oeufs  sésames fruits&d  moutarde  mollusques blé
la coque

sulfites crustacés lupin



